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DESAYUNOS

HUEVOS REVUELTOS + TOSTADAS

Huevo revuelto simple
Huevo revuelto con jamén

HUEVOS BENEDICTINOS DE LA CASA

Tostén multigranos de masa madre de la
casa con palta, huevo y salsa holandesa de:

Salmén ahumado
Jamén inglés

OMELETTES + TOSTADAS

Veggie (champifones, esrinaca,
queso mozzarella y cebolla)

Jamén y queso
Tocino, espinaca y cebolla

2 Huevos fritos o duros + Tostadas

TOSTONES*

*multigranos de masa madre de la casa

Con palta y aceite de oliva
Con palta y huevo
Con palta y salmén ahumado

CROISSANT

Croissant de pollo

Croissant de jamén y queso

*Adicional de Palta

S/15
S/18

S/34
S/26

S/23
S/23
S/23
S/12

S/13
S/16
$/30

$/19.9
$/23.9

S/3

TOSTADAS FRANCESAS DE PAN BABKA

Tostada francesa de canela con
miel de maple, fresas y arandanos.

Tostadas francesas de Nutella
con salsa de Nutella y fresa.

WAFFLES

Clésico: Mantequilla y
miel de maple

Con salsa de Manijar:
Espolvoreado con canela y
bola de helado a eleccién.

ChocoWaffle: Chantilly,
salsa de fudge, fresas
picadas y ardndanos

Blueberry Cheesecake
Waffle: Base de cheesecake
y coulis de ardndanos

PARFAIT

Frutos rojos: Base de yogurt
griego, coulis de fresa, granola
de la casa, decorado con fresas
picadas y ardndanos.

S/26

S/29

/17

S/22

$/20

S/22

S/24



ALMUERZOS

LASAGNA DE CARNE

Pasta al dente, salsa bolonesa

tradicional al vino tinto $/30
cocinada por 3 horas,

bechamel cremosa y quesos.

RAVIOLES EN SALSA BOLONESA
Con salsa bolofesa tradicional S/35
al vino tinto cocinada por 3 horas.

ENSALADAS

ROAST BEEF

Mix verde de lechuga,

semillas de girasol, palta, S/36
espdrragos, vainita y nuestra

vinagreta de la casa.

CESAR CON POLLO

Lechuga romana, queso
parmesano, crutones, huevo,
tocino bits, pechuga de pollo
y aderezo César.

$/30

CAPRESE DE LA CASA

Tomates frescos, mozzarella S/25
fior di latte, albahaca y

nuestro pesto de la casa.

COBB

Mix de lechuga, arigula, huevo,
queso fresco, champiiién,
pimientos rojos, palta, dedos de
pechuga de pavo empanizados
en quinua y vinagreta Cobb.

S/34

SANGUCHES

ROAST BEEF

Roast l?fef, cebolla carame:!lzada, $/29.9
champifiones, mayonesa Dijon y

ariogula en pan Ciabatta.

BRIE DE PAVO

Pechuga de pavo, chutney de
pera, manzana, queso brie y
mayonesa en pan Focaccia.

$/34.9

MIXTO

Generoso jamén inglés, queso

edam, mayonesa y mostaza S/24.9
americana en pan Focaccia.

CAPRESE

Queso mozzarella, sal de maras,
tomates deshidratados, pesto de
la casa y arigula en pan Focaccia.

$/21.9

BUTIFARRA

Jamén del pais, acompanado

con sarza especial de la casa 5/21.9
y lechuga, en pan Ciabatta.

TRIPLE
Cldasico con tomate, huevo,

palta y mayonesa de la casa. St

BLT

Mayonesa, pickles, tomate,

lechuga crespa, tocino y S/18
pollo en pan Focaccia.

PAN CON CHICHARRON

Pan francés relleno de una

jugosa carne de cerdo, $/23.9
camote y acompaiado de

nuestra sarza criolla.



ADICIONALES

Huevo

Palta

Salmén ahumado
Porcién de palta
Pollo o pavo
Roast beef

Deditos de pavo
empanizados
en quinua

QUICHES &
PASTELES

*Incluyen side de ensalada

QUICHES

Champifones y cebolla
caramelizada

Caprese
4 quesos
Jamén glaseado

PASTELES

Alcachofa
Acelga
Choclo con queso

Choclo con carne

S/4
S/3
S/18
S/5
S/10
S/10

S/10

$/20
$/20
S/23
S/22

S/23
$/20
S/23
S/23

CREMAS

CREMA DE ZAPALLO
Delicada y calientita crema de
zapallo fresco, con un chorrito
de leche, hierbas y servida con
croutons crujientes.

S/22



BEBIDAS

*Todos nuestros cafés son doble shot

Espresso
Americano
Cortado

Latte

Flat White
Cappuchino
Mocaccino
Caramel frappuccino
Frappé de café
Frappé chocolate
Cold brew clasico
Capuccino helado
Latte helado
Mocaccino helado

Leche normal o sin lactosa

*Descafeinado

Jamaica

Té Earl Grey
Moroccan Nana Mint
Blood Orange
Matcha latte

Hierba Luisa

Manzanilla

CHOCOLATE CALIENTE

Taza
1/2 litro

1 litro

S/10
S/10
S/10
S/12
S/12
S/12
S/13
/17
S/16
S/18
S/10
S/13
S/13
S/14
S/8

S/2

S/12
S/12
S/12
S/12
/17
S/10
S/10

S/18
S/36
S/70

Agua sin y con gas

Inka Kola / Coca Cola / Zero
Soda de flor de jamaica

Soda de maracuyé y albahaca
Soda de naranja y menta
Soda de maracumango
Limonada natural

Limonada de hierba luisa

Limonada frozen natural

ADICIONALES

Jarrita leche de almendras
Jarrita de leche regular
Taza de leche de almendras

Jugo de naranja natural
Arandano, mango y granada
Fresa, albahaca y naranja
Maracuyd, piina y durazno
Frambuesa, naranja y papaya

Pifia, mango y frambuesa

MILK SHAKES

Chocolate
Megamanijar
Frutos rojos
Cookies and cream

S/6

S/7

S/12
S/12
S/12
S/12
S/12
S/14
/17

S/3
S/3
S/8

S/13
S/15
S/18
S/16
$/20
S/18

S/18
S/18
S/18
S/18
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